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Questa Guida

Diciotto anni.
Buon compleanno

0l 2010 il Peperoncino Festival compie 18 anni. Dall’8 al 12

Settembre ci sara grande festa a Diamante. Come da tradizio-
ne, il lungomare, il lungofiume e il centro storico si animeranno
con centinaia di stand, artisti di strada, gruppi folk e statue viventi.
Festeggiamo ricordando che non sono stati tutti in discesa i nostri
primi diciotto anni! C’¢ voluto un grande impegno e soprattutto
una grande perseveranza. Oggi, finalmente, il Peperoncino Festival
ha un riconoscimento istituzionale, a Diamante e in Calabria. In
tutta Italia & apprezzato e conosciuto e molti osservatori e giornali-
sti lo considerano “il piu bello del mondo”. Un’originale festa di
gastronomia che diventa un grande evento di arte e di cultura. Con
un simbolo gastronomico, il peperoncino, che & elemento distinti-
vo di tutta la regione e contemporaneamente simbolo di identita
culturale forte ed unitario di tutta la gente di Calabria.
Un Festival che ¢ cresciuto grazie alla simpatia e all’affetto di tutti
i sudditi devoti di Sua Maesta il peperoncino che ogni anno ritor-
nano a Diamante. Un Festival che quest’anno sara pill grande e piill
bello. Un Festival al quale sono invitati tutti i “peperoncinomani”
d’Ttalia. Per spegnere le diciotto candeline. Con tantl auguri di
“Buon compleanno™.

Enzo Monaco
Presidente Accademia Italiana
del Peperoncino
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CENTRO STORICO - DIAMANTE (cs)
www.greenhousecalabria.com
e~mailiinfo@greenhousecalabria.com

Tel. 328 4751392 - 0985 876502
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Questa Guida

La grande festa
di futto il Paese

1 Festival che spegne diciotto candeline gli auguri di tutta

1’ Amministrazione comunale di Diamante.
Da parte mia un affettuoso saluto a Enzo Monaco ¢ ai suoi col-
laboratori che in questi anni hanno promosso 1'immagine del
nostro paese assieme a quella del peperoncino. In un connubio
intelligente e creativo che ha varcato i confini regionali e nazio-
nali approdando in Europa e nel mondo.
11 legame gia forte che univa I’Amministrazione comunale e
il Festival si & definitivamente consolidato. Negli ultimi due
anni si ¢ istituzionalizzato. Soprattutto si € arricchito di una
maggiore consapevolezza e di una collaborazione concreta e
partecipata che va al di 1 delle scelte politiche € amministra-
tive. Oggi come oggi Diamante & il Peperoncino Festival e il
Peperoncino Festival & Diamante. Percid questa festa di com-
pleanno & la festa nostra, la festa dell’intera comunita che tutta
unita si riconosce nel peperoncino.
Allora lunga vita al Festival. Ai turisti che in questi mesi estivi sono
in vacanza a Diamante appuntamento dall’otto al dodici di
Settembre. Per una vacanza diversa in un periodo dell’anno che &
ancora pitl bello. Con spiagge libere e ancora pill pulite. Ma soprat-
tutto per spegnere tutti insieme le diciotto candeline di un Festival
che si preannuncia strepitoso e ricco di indicibili meraviglie.

Ernesto Magorno
Sindaco di Diamante

VISTA MARE, APERTO TUTTO L'ANNO

Via Cavour, 12 - Diamante (Cs)
Tel. 0985 87445 - Cell. 346 66 08 304

www,stellamarisdiamante.it - info@stellamarisdiamante.it
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Festapic a Maierd
con la “regina” Anna

a Festapic di Maiera & il 22 Agosto. Stand gastronomici,
L visite nel centro storico, degustazioni infuocate, musica
folk, gara di mangiatori di peperoncino e sfilate di miss.
Una festa, quest’anno, in onore di Anna Greco la “regina” del
peperoncino, la campionessa che I'anno scorso ha mangiato
750 grammi di diavolilli in 30 minuti strapazzando il pluri-
campione Aurelio Schiavo e sfiorando il record assoluto di
Francesco Vecchio che nel 2000 ha ingurgitato 840 grammi
di spezia infuocata. Anna presiedera la giuria della gara dei
mangiatori ma non parteciperd. Come campionessa in carica
gareggera di diritto nella finalissima di Diamante, per difen-
dere il suo titolo. La miss eletta, invece, sard ospite al Festival
sul palco di Vignette sul ring.
Nel museo del peperoncino ci sono ancora i lavori di restauro.
Riaprira I’anno prossimo bello ed efficiente con servizi di pri-
m’ordine. Nei mesi di Luglio e di Agosto resteri aperta una
sola sala per ospitare la mostra di fotografia “Rosso piccante”.
In ogni caso la Festapic sara 1’occasione buona per visitare il
centro storico di Maiera che & uno dei piit belli della Calabria.
A conclusione della serata del 22 Agosto I'estrazione della
Lotteria del peperoncino. In palio uno splendido iPhone.
Senza dimenticare che tutti i biglietti concorrono alla grande
estrazione della Fiat 500 che avra luogo a Diamante I’ultima
sera del Festival.

la,
rgﬁ ection@iscalin

DANIEL SWAROSKI {
PARIS CONCESSIONARIO
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Peperoncino Festival

Degustazioni, sconti, birra e CD
con la Piccante card 2010

P er godere il festival alla grande ¢’ quest’anno la Piccante
card. La carta per servizi esclusivi agli amici privilegiati
di Sua Maesta il Peperoncino. Costa 10 euro. Ti regala subito il
CD con Peperoncino blues la sigla del Festival 2010 cantata da
Gianni Pellegrino. Ti invita alle esclusive degustazioni delle
manifestazioni ufficiali. Ti guida in un gustoso percorso gastro-
nomico offrendoti un bicchiere di birra Dreher e sei degustazio-
ni a scelta fra quelle elencate.

In pratica funziona cosi: su ogni Piccante card ci sono 7 quadra-
tini corrispondenti alle sei degustazioni a scelta e al bicchiere di
birra Dreher. I quadratini saranno forati al momento delle degu-
stazioni. La card scade quando tutti i quadratini risultano fora-
ti.

La card inoltre da diritto a sconti, agevolazioni e omaggi nei
negozi e nei ristoranti aderenti all’iniziativa. Tutti elencati sul
depliant fornito assieme alla card. Tutti segnalati all’esterno
logo Piccante card.

Per una maggiore praticitd bisogna averla sempre a portata di
mano. Per questo viene fornita assieme ad un pratico promo-
string omaggio Dreher e Despar. N

E’ in vendita nello stand dell’Accademia del peperoncino
(Lungomare zona palme) e nei locali aderenti all’iniziativa.
Grazie ad una collaborazione con Trenitalia la possono ritirare
gratis i possessori di una Carta Fedeltd Trenitalia e tutti coloro
che arrivano al Festival con Frecciargento. Devono conservare
il biglietto del treno ed esibirlo alle ragazze dello stand.

Wyt ;

Birreria
Stuzzicheria
Cocktails
Happy Hour =

Centro storico, traversa corso Garibaldi DIAMANTE
info: 327 23 77 222 whynot.diamante&live.it
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Peperoncino Festival

Peperoncino e diabete
Maiale e lardo di Colonnata

N

nella piazzetta San Biagio. “Peperoncino e diabete™ &
il tema pilt importante dei convegni medici di quest’anno
messi a punto dal prof. Bruno Amantea dell’Universita
Magna Grecia di Catanzaro. Poi si parlera anche di salsicce
€ sopressate fatte col maiale nero di Calabria. Non solo per
magnificarle ma soprattutto per capire il ruolo che questi
salumi hanno nella dieta mediterranea.
Due appuntamenti di grosso livello. Per I'originalita degli
argomenti e per la chiara fama dei relatori.
“TI tema Peperoncino e diabete, assicura il prof. Amantea, &
assolutamente nuovo. Non mi risulta che sia stato trattato
prima. E a parlarne abbiamo chiamato due luminari come il
prof. Paolo Brunetti dell’Universita di Perugia e il prof.
Agostino  Gnasso dell’Universita Magna Grecia di
Catanzaro”.
“I maiale nero e i salumi di Calabria, continua il prof.
Amantea, li studieremo in modo assolutamente inedito. Per
sfatare il pregiudizio che fanno male alla salute e per capire il
ruolo che ha il peperoncino nella preparazione di queste spe-
cialita calabresi”.
Ci sara inoltre il gemellaggio con Colonnata il centro famoso
per il suo lardo. Un vero e proprio matrimonio d’amore fra
Calabria e Toscana nel nome del peperoncino e del lardo.
A conclusione delle serate, degustazioni di specialita riservate
ai possessori della “piccante card”.

(} 1i appuntamenti culturali si svolgeranno come sempre

Delegazione
Accademia Ttaliana del Peperoncino

PRODOTTY
TIPICL

Lungomare DIAMANTE




Peperoncino Festival

La mostra

di peperoncini
grande affrazione
del Festival

Diamante (Cs)

Tel. 0985-81363

wWww holelivieratsleu. |t

Peperoncino Festival

Un Pic "speciale”
per i primi diciotto anni

P er festeggiare i primi diciotto anni del Festival la rivista Pic
Mondopeperoncino esce con un numero speciale. Cento
pagine per ripercorrere questi anni passati insieme. Dalla prima
edizione del 1992 fatta per ricordare le caravelle di Colombo
cariche di “diavolilli”, alla nascita dell’ Accademia. Dai primi
passi al grande successo decretato dal pubblico e dagli esperti.
Dalle trasmissioni televisive agli studi e alle pubblicazioni
scientifiche. Dalla festa paesana al grande evento culturale che
allunga la stagione turistica. Dai primi stand su Via Amendola
agli allestimenti che coinvolgono tutto il paese. Dai primi curio-
si partecipanti, alle migliaia di turisti che arrivano da ogni parte
d’Italia e d"Europa. Dalla freddezza dei politici e degli impren-
ditori al riconoscimento istituzionale.

Una bella galleria fotografica assieme agli interventi pitt quali-
ficati e importanti. Un’occasione unica per rileggere gli artico-
li dello scrittore Sharo Gambino, del giornalista di Repubblica
Pantaleone Sergi e dello storico Enrico Esposito. Per rivedere le
“Femmes extrémes” di Roger Corona e le vignette sulla
“Benemerita”. Una documentazione di prim’ordine per appro-
fondire lo studio di un Festival accreditato come “unico al
mondo”. Con tutte le curiosita e gli “albo d’oro™ dei mangiato-
ri di peperoncino, di “Versi piccanti”, “Vignette sul ring” e del
Premio per la migliore tesi di laurea sul peperoncino..

LLa pubblicazione & in vendita nelle edicole di Diamante al
“prezzo politico” di 10 euro.
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Peperoncino Festival

Calabria capsicum
nel mercatino sul fiume

L a sponda destra del fiume Corvino ospitera il
“Mercatino del capsicum” la nuovissima iniziativa
che prende il via quest’anno per presentare tutte insieme le
varietd di peperoncini.

[’occasione buona per ammirare ed acquistare le piante
pitt rare di “diavolilli” provenienti da tutto il mondo. I
peperoncino calabresi “a sigaretta” e “a ciliegino” in atte-
sa del marchio IGP, assieme ai mitici Habanero, ai
Jalapefio e ai piccantissimi Naga arrivati dal Pakistan.
Soprattutto la “prima uscita” di “Calabria capsicum” il
centro di sperimentazione e ricerca per la coltivazione del
peperoncino, diretto da Massimo Biagi ¢ creato da pochi
mesi dall’ Accademia. Un’iniziativa realizzata in collabo-
razione con 1'Istituto professionale di Stato per
’agricoltura e 1’ambiente di Cirella. Fortemente voluta
dalla Dirigente Prof. Concetta Smeriglio destinata a svol-
gere un ruolo di primo piano per il miglioramento e la dif-
fusione delle tecniche di coltivazione del peperoncino.
Saranno esposte le piante coltivate dagli studenti
dell’Istituto di Cirella che hanno lavorato sotto la guida di
Massimo Biagi. ;

Assieme alle piante di “Calabria capsicum” anche le varie-
ta provenienti dall’azienda agricola “Marco Carmazzi” di
Torre del Lago in provincia di Livorno, leader in Europa
per la coltivazione di peperoncini.
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Peperoncino Festival

Dinamite nello stomaco
Una donna da battere

na donna dovra difendere il titolo in questo Festival dei

diciotto anni. Nel campionato italiano mangiatori di
peperoncino Anna Greco di Maiera avra di fronte concorrenti
di tutta Ttalia e disposti a tutto. Lei, con i 750 grammi ingurgi-
tati I’anno scorso, ha cambiato la storia di questo campionato.
Mai prima una donna era stata campione assoluto. Mai nessu-
no si era avvicinato tanto al record di Francesco Vecchio che
nel 2000 ha mandato gilt 840 grammi di spezia infuocata.
Per questo la finale di quest’annoc avra una marcia in pil.
Al fascino della gara, al ritmo travolgente imposto da un arbi-
tro - conduttore come Gianni Pellegrino si aggiunge una cam-
pionessa imprevedibile come Anna Greco.
Ripetera ’exploit dello scorso anno? Riuscira a battere il
record di Francesco Vecchio? Si riconfermeri campione asso-
luto o si accontenterd del titolo femminile?
E ancora: come rispondera un campione come Aurelio Schiavo
che & stato spodestato I’anno scorso dopo aver trionfato per tre
anni? Come si comporterd Esteban Fonsatti di Udine che
’anno scorso si & accontentato del secondo posto con 550
grammi? La delegazione friulana che ha un’importante tradi-
zione di mangiatori, rimetterd in campo Vincenzo Maiolino
che nel 2004 si & laureato campione ingurgitando 729 grammi
di “spezia infuocata”?
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Dave DeWitt
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Peperoncino Festival

Candeline e annullo filatelico
con Dave De Witt

I 1 prof. Dave DeWitt, il piti grande studioso di peperonci-
N no esistente al mondo, sari presente a tutte le cinque gior-
nate di Diamante. Arrivera appositamente dal New Messico
per festeggiare con i peperoncinomani italiani i diciotto anni
del Festival. A lui I’onore di spegnere le candeline sulla torta
dell’inaugurazione.

Preparata dalla pasticceria “Biancaneve” di Diamante sard
offerta in degustazione ai possessori della “piccante card”.
“Ho sempre sentito parlare di questa manifestazione - ha
detto DeWitt - e sono curioso di vederla. Voglio gustarla nei
minimi particolari e per questo mi fermero per tutte le cinque
giornate. Sard anche I'occasione buona per conoscere la
Calabria una regione ricca di storia e di cultura”.

Durante il Festival DeWitt presenteri il suo ultimo libro “The
complete Chile pepper book™ scritto in collaborazione di
Paul W. Bosland e pubblicato a Londra nello scorso mese di
Settembre.

Per celebrare alla grande il diciottesimo compleanno ci sara
anche un annullo filatelico delle Poste italiane per la giorna-
ta di mercoledi 8 Settembre. Il bozzetto dell’annullo & stato
disegnato da Passepartout. Gli appassionati di filatelia posso-
no avere 'annullo direttamente al Festival in piazza
Municipio dove le Poste allestiranno uno sportello postale
dalle ore 19 fino alle 24. Ci saranno francobolli in vendita e
cartoline in omaggio.

Franco
Elettricita

ARTICOLI PER IL MARE
PITTURE - FERRAMENTA
PRODOTTI FOTOGRAFICI

DUPLICAZIONI CHIAVI

PLAYSTATION Sony - NINTENDO

PIAZZA XI FEBBRAIO, 59 - DIAMANTE (CS)
Tel. 09! "

francoalottricta @ ulice it
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P eperoncino per giovanissimi calciatori e peperoncino
con gli scacchi. Il Festival si arricchisce di altri due
appuntamenti piccanti.

1l peperoncino fa bene ai ragazzi che fanno sport. Nasce per
questo il primo “Torneo pic”, di calcio giovanile per giova-
nissimi atleti da sei a dodici anni. “Piccoli amici”, “Pulcini”
ed “Esordienti”.

Il primo torneo di “calcio giovanile piccante™ si svolge a
Scalea dal 10 al 12 Settembre nell’ambito della diciottesima
edizione del Peperoncino Festival. Nel pomeriggio di
Venerdi 10 "arrivo delle squadre. Sabato mattina e pome-
riggio le gare. Domenica 12 semifinali e finali. La sera tutti
a Diamante negli stand del Festival. Le gare si svolgono nel
“centro sportivo La Valle™ di Scalea.

Per i partecipanti “Ricordi al peperoncino™. Per i vincitori
“Premi piccanti”.

Giovedi 9 Settembre invece appuntamento con gli scacchi
in piazza Municipio alle ore 22. Un’iniziativa che si ripete
da tre anni e fa parte del “Festival internazionale di scacchi
Riviera dei cedri” che quest’anno ha come sede Sangineto.
Avrd luogo un torneo lampo e i partecipanti potranno degu-
stare le specialita piccanti del Festival.

Un altro “Torneo lampo all’alba” avra luogo a bordo di un
treno regionale in partenza da Sangineto per Praia a Mare.
Tutte le informazioni sul torneo di scacchi sul sito
www.rivieradeicedri.it
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